Tutte le NEWS dalla nostra cucina al tuo tavolo

& misAlliELLo

PIZZA&SFIZI

Bresaola, Rucola e grana
16.50

( pumndurlnl confit}

ANTIPASTI & SFIZI

10,00 CROCCHE 100gr.
80% patate di Avezzane, 107%
provaola offumicatn, sale e pepe,

FRITTOLING 2 PAX 3.80

Hhm:ﬁ!nﬂmlrﬂ,ummini,
crocchéefrittating clossica

Mignan, chips di patate fritte.
FIORI DI ZUCCTA 60O

B0 fiore dizucea, fior di lotte e olice.

PATATIME FRITTE

1 TRE ASSI 1200
Crocche’ salsicela o idarielll,
tiore di mucca Hplene, Metto

dl Baccald

ALICI FRITTE
Afici ponote e fritte
ocompagnobe Son mays
al limane.

10,00

TRIS DI MONTAMARE 10.60
* Montanara al carbone con acciughe e burrata al tartufo.
» Montanara con pesto di pistacchio mortadello e stracciato
al tartufo.

* Montanara alla spirulina con pomodere, fior di latte,
parmiglane e basilice.

LE CHIACCHIERE
Classiche: Straccett] di Plzza fritta con prosciutto crudo
di parma 24 ms, rucolba, scaglie di grana e fior di latte
afiletti. 12.50
Bufalotte: Straccetti di Pizza fritta con mozzarella di bufala
Campana Doc 280gr., Crudo di parma 24 ms, rucola e

pomadorini ressi. 16.90

LEFRITTATINE &s.00
Mortadella e pistacchio: bucatini, besciamella, meortadella
e pistacchio.
Classica: Bucatini, besclamella, provela, macinato di

malale, plselli delcl
Solziceio e Friarielli: Bucatini, besciamelia, saisiceia

paesana e friarielli Napoletani.
Cacle ¢ pepe: Bucatini, besciamella, caciocavalleo irpine,

pope.
Herano: Bucatini, besciamella, zucchini e provelo

Prosciutto di Parma 24 messi 14.00
e bufala campana DOP.

CUPPETIELLO &

Frittura di gamberi,
calamari e verdure

L.l -
Masasalad: Misticanza 13.00
radicchio, olive, pachino gialli

Parmigiana 13.50

Milanese 18.00

e rossi, tonno, ovoline e
acciughe.

Fish & Chips 15.50 Caprese 13.50



mielieL L0

* 7 EXPERIENCE

ORO BIANCO (7 anumm)

Salsa di pecorine, fior di latte ¢ proveola alfumicata
dei monti lattari, gorgonzola del Moncenisio, robicla
di roccaverano, pomeodeorini confit, scaglie di grana e
fiocchi diricotta di fuscella.

20.00

CROCCHE

Fior di latte dei monti lattari, crocche di patate di Avezzano,
pl-ul:lu'lh-mtln di Praga, cialda di parmigiano croccante.

latte di
Aclla valtelling,

Impasto al carbone, crema di
zucchine, provola dei monti

lattari, chips di zucchine alla
scapece provolone del monaco e
guanciale croccante.

MASANIELLO 2.0

Pomodoro San Marzano DOP, :
. ' Datterini gialli @ rossi semi dry,
- - aglio di Afragola, stracciata di
sumer 8 ek B NAPOLI TORINO 19.00
Fior di latte dei monti lattari, guanci L Cornicione ripieno diricotta, crema di

friarielli napeoletani, provola dei
ale di;l;ﬂﬁlﬁﬂ;z::ﬁﬁmﬂ::“’m- monti lattari ¢ salsiccio diBra

fuori cottura.
SCARPARIELLO ICOLLIROMANI 15.00
Pomedoro ciliegino del vesuvio,

Mozzarella di bufala Dop, pecorine Romane,
pepe crema di tuorlo d uovo, guanciale d

pecorino romanao, fili di peperencine

& basilico. .I 6 00

amatrice.

Cornicione ripieno by -
diricotta, pomodoro
San Marzano Dop,

BAROTTA Brer=

impasto al carbone vegetale, fiordi Ll bl =TT TS
latte dei monti lattari, mortadelia  ERTITTLS purmigiurﬁ

modenese, pesto di pistacchio, reg iano.
burratina al tartufo e granella E

di pistacchio.

O MARGARO 16.50

PFane pizza ripienc di mortadelia bologness, blu del mensenisio, zucchine frithe,
gocce di nduja e fior di lotte dei monti lottari.

PARMIGIANINO 18.00

Pane pizza ripienc di melanzane alla parmigiona, prosciutio cotto o strocciaota di
bufala.

LUNA PORK 17.00

Tacos di pane pizza ripieno con porchetta di Ariccia, friarielli ripassati e
fior di lotte dei monti lattari.

O TRICOLORE 16.50

Taceos dl Pane plzza dpleno con bresaala, rucola, grana & pachino.




LE INTRAMONTABILI

MARGHERITA STG 8.00
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di latte vaccino 5TG,
parmigiano, basilico, olio Evo.

COSACCA 7.00
Fomeodoro San Marzano DOP, Parmigianeo reggiano DOP, basilico
e olio Evo.

MARINARA 7.00
Pomaodoro San Marzano DOP, aglio d Afrogola,origane, basilico .
e olio Evo.

NAPOLI 10.50
Fomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei monti lattari,
acciughe, capperi, origano, basilico @ olio Evo.

BUFALINA 961 (KM DA NAPOLI) .00

Pomodoro San Marzano DOP, parmigiano reggiano, Mozzarella
di bufala campana DOF basilico e Olio Evo.

PROVOLELLA 10.00
Pomodoro San Marzano D.OP, Provola affumicata dei monti
lattari, parmigiane reggiano, basilico, olic Eve e pepe nero.

PARMIGIANA 13.00
Provola dei monti lattari, parmigiona di melanzane della casa,
scaglie di parmigiano reggiono e Olio Evo.

VEGETARIANA 12.50
Pomopdoro San Marzano D.O.P., fior di latte dei monti lattari,
verdure miste dorate e fritte, olio Evo e basilice.

CARRETTIERA 1.00
Salsiccia e Friarielli Napoletani, fior di latte dei monti lattaori,
basilico e Olic Evo.

MEZZO CANNONE 15.90
Meta Pizza @ meta Saltimbocca, Pizza Margherita e
Carrettiera, a terminare il Saltimbocca, crudo di Parma 24
messi, fior di latte e scaglie di parmigiano dop.

4 FORMAGGI 10.50 _
Fior di latte dei monti lattori, gorgonzola, provola affumicata g
dei monti e parmigiano reggiano. REAL 12.50

Pomodorini a filetto, fior di latte dei monti lattari, crudo di
LUCIFERO 1.50 parma 24 messi, rucola e scaglie di parmigiane reggianc.
Fior di latte dei monti lattari, nduja di Vibo Valentia, Spianata
calabra igt pomodoro san marzano. FONZIE 10.00

' Fior di latte dei monti lattari, wurstel @ potatine fritte.

4 STAGIONI DI MASANIELLO 12.50

4 gusti in armonia: fior di latte dei monti lattari e funghi,
Margherita, carrettiera, fior di latte, pomodorini, rucola

e scaglie di parmigiono reggiano.

CAPRICCIOSA 12.00

Pomodoro san marzano Dop, fior di latte dei monti lattari,
champigneon, salame napoli, carciofini in olio evo, olive nere
e prosciutto cotto nostrano.

FRESCA 15.50
Focaccia all origano con bufala campana DOP a crudo, rucola, tonno,
olive nere caiazzane, alici, pomodorini ressi del piennolo.

CALZOMNE CLASSICO 1.50
Pomodoro san marzanao DOP, ricotta aversana, fior di latte dei monti
lattari, cotto nostrano, alio Evo.

AVIGILIA 14.50
BURRATINA 13.50 Mozzarella di bufala, campana DOP, alici di Cetara, olive nere
Fior di latte dei monti lattari, rucola, erude di parma 24 messi, Caiazzane e scarola saltata,

burratina e scaglie di parmigiano reggiano.

| NOSTRI

IMPASTI
DOPPIACOTTURA |y

MONTANARA 10.00 { MIX DI FARINE BIOLOGICHE )

saof ol Tarna ton pamadors Son kioreaies Dep.,
ﬂwﬂhﬂ:d:?ﬂ Imthor. porrniglonn reggiono Bep,. basllica,

CARBONE
:ﬁ:ﬁﬂfmm farna son petote ol torno In ole o oy VEGETALE
coa N, praviels ORI Cobo bl enonts htior, soechitbn ol Atk

GORGHICCHIO 16.50 SPIRULINA

e i g e ( ALGA BIOLOGICA,
SEMI DI GIRASOLE E CANAPA )

SENZA GLUTINE




