
Visi t  www.pizzeriamasaniel lo. i t  for orders & Catering 

F R E S H
P R O D U C T S

HOMEMADE FOOD L U N C H

D I N N E R

D A L L E  H 1 2  A L L E  1 5

D A L L E  H 1 9  A L L E  2 2

EVERYDAY MENU

M E N U
M O N T G E N E V R E  



ANTIPASTI
 & SFIZI

FRITTOLINO NAPOLI
Crocche di patate, 

frittatina di pasta, arancino,
zeppoline e patatine. 12.00 

Babà salato artigianale,
bocconcini di mozzarella, 

pomodorini confit e salsa di 
pomodoro fresco. 12.50

BABA SALATO

CLASSICHE 
Straccetti di Pizza fritta con 

prosciutto crudo di parma 24 ms
rucola, scaglie di grana e fior di 

latte a filetti. 16.50 

19.90

BURRATA TARTARE  
Tartare di manzo Piemontese
con burrata da 125g, pomodori
gialli, rossi e pesto fresco

SALMONE TARTARE  
Salmone fresco, avocado cremoso,

sesamo tostato e succo di lime. 22.00

CAESAR: 

 

   

S A L A D

Born to go together: Prosecco

Insalata mista, pollo impanato, 
scaglie di grana, crostini di pane
e salsa caesar. 18.00

Burrata 125gr, verdure grigliate, pomodoro, 
rucola e crema di basilico 18.00

Insalata mista, uovo, acciughe, tonno,
olive nere, cipolla e crostini di pane 16.00

BURRATA SALAD:

NICOISE:
Riso basmati, salmone fresco a cubetti,
avocado cremoso, cetriolo croccante e cavolo rosso,
sesamo e salsa di soia. 23.00 

SALMON FRESH POKE:



PLAT PRINCIPAUX

KID’S MENU

LE POLPETTE 
DELLA NONNA 
Cotte lentamente nel 
sugo e servite con 
parmigiano reggiano

  gra ttugiato sopra. 13.50

Tenere costolette di cervo
scotate servite con riduzione

 26.00 

CERVO NEL BOSCO

COSTATA DI MANZO 600 GR. 

e insalata 

Taglio di manzo selezionato, secondo 
la cottura desiderata con patate al 
forno e verdure grigliate 34.00

MILANESE 
350gr di carne di 
maiale servita con 
patatine fritte 19.90

SPIEDONE 
RUSTIC GRILL   
Spiedo da 450gr di carne,
mista, tacchino maiale e 
patate fritte 23.00

 di vino rosso, purè di patate

Verdure grigliate 7€
Patatine fritte 5€

Spaghetti con crema all’uovo, guanciale di amatrice 
e pecorino. 19.00

Scrigni di pasta fresca ripieni di carne, conditi con
un profumato sugo alla bolognese, per un'esperienza
autenticamente italiana. 18.00

Gnocchetti di patate con pomodoro san Marzano, mozzarella
e parmigiano reggiano.  15.00

Tagliatelle saltate con zucchine, 
menta e provolone
del monaco 19.00   

Patate al forno 6€
Insalata Mista 6€ bibita e gelato inclusi

 

LA NERANO 

RAVIOLI 
ITALIAN EXPERIENCE 

GNOCCHI
ALLA SORRENTINA 

CARBONARA

ADD YOUR DISH Pasta o Milanese 13.90



22.00

MASABURGER

RACLETTE BURGER

Hamburger da 180gr
pomodoro, insalata, 
edammer. 16.90 ( salse )  

Hamburger vegano 
170gr, verdure grigliate 
pomodoro insalata 
mayoVegan. 19.90 

VEGANINO

S E R V I T I  C O N  
P A T A T I N E  F R I T T E  

PULLED PORK
Pulled Pork cotto in 

salsa BBQ, servito con
insalata fresca, 
cavolo viola e 
pomodoro. 18.00  

Hamburger 180gr. di carne
selezionata servito con 

insalata fresca, formaggio 
        Raclette, smash potato.

cetrioli e pancetta croccante. 19.50        



MONTAGNARD 

(La piu richiesta)
 

TARTIFLETTE SALAD LA BOITE CHAUDE 

FONDUE SAVOYARDE
(Minimo per due) , 
formaggio Raclette, fuso al momento con

 patate novelle e cetriolini
 

Patate al forno con pancetta croccante 
e cipolle, il tutto avvolto dalla cremosita 
del Reblochon fuso e gratinato. 19.00

 

 

                                  
Fonduta Savoyarda preparata con formaggi
d’alpeggio fusi lentamente con crostini di 
pane croccanti, insalata e patatine. 25.00   

(Minimo per due)  
RACLETTE 

per 1 pers
per 1 pers

P
ai

ri
ng

   

Formaggio delle Alpi fuso, servito con
prosciutto crudo di Parma e patatine
croccanti. 19.00

GEWURZTRAMINER

PETER ZEMMER 36.00 

SAUVIGNON

FAMILLE DENIS 34.00 

RESERVE BLANC

CHATEAU ANGUEIROUN 32.00 

tagliere di salumi, 
croccanti. 30.00

NEBBIOLO D’ALBA 38.00

BARBERA D’ALBA 35



Cornicione ripieno di ricotta, 
pomodoro San Marzano Dop
polpette di manzo casarecce, 
bufala da 60gr e parmigiano
reggiano. 23.00

 

NONNA CARMELA

MASANIELLO EXPERIENCE 

LE INTRAMONTABILI 

Fior di latte dei monti lattari
mortadella modenese, granella di
pistacchio, burratina al profumo

BAROTTAMASANIEL PIZZA SAVOYARDELO 2.0
Pomodoro San Marzano DOP, 
Datterini gialli e rossi semi dry ,
aglio di Afragola, stracciata di 
bufala, origano e acciughe del 
cantab

Fior de latte dei monti lattari
pomodoro, formaggio raclette
prosciuto crudo e cetrioli 22.00

rico 

 

CARBONARA PIZZA  

MARGHERITA STG

NAPOLI 

BUFALINA 987 (KM DE NAPOLI)

Saucisse et friarielli napolitains, fior di latte, basilic 
e olio evo.

PROVOLELLA

PARMIGIANA

VEGETARIANA

SALSICCIA E FRIARIELLI  

4 FORMAGGI 

Fior di latte, Gorgonzola, provola affumicata, 
parmigiano, basilico e spianata calabra  

4 FORMAGGI PLUS  

11.50

14.00

14.50

14.00

16.50

14.50

15.50

15.50

17.00

TOTAL GREEN 

CHEVRE

Pomodoro san Marzano, fior di latte, funghi e prosciutto
cotto.  

 

Fior di latte dei monti lattari, guanciale di Amatrice, parmigiano,
pecorino, crema all’uovo e bocconcini di mozzarella. 22.00  

 PROSCIUTTO E FUNGHI   

4 STAGIONE MASANIELLO   

LUCIFERO  

CAPRICCIOSA

BURRATINA

FONZIE

CALZONE CLASSICO

15.00

16.00

16.00

18.00 

16.00

14.50

17 .00

15.00

( LA PIU AMATA)

(  L A  PI U  VE N D UTA )

PERFETTA CON COCKTAIL MARGARITA 

Pomodoro San Marzano dop, fior di latte dei monti lattari
nduja di vibo valentia, spianata Calabra.

Pomodoro San Marzano DOP, parmigiano reggiano, 
Mozzarella di bufala campana D.O.P, basilico,
Olio Evo.

  

 

 

Pomodoro San Marzano D.O.P, Provola affumicata
dei monti lattari, parmigiano reggiano, basilico, 
olio Evo, pepe nero.

Provola dei monti lattari, parmigiana di melanzane
della casa, scaglie di parmigiano reggiano e olio
 evo.

  
Pomodoro San Marzano D.O.P., fior di latte di monti
lattari, verdure miste, olio Evo e basilico.

Fior di latte dei monti lattari, gorgonzola, provola
affumicata dei monti e parmigiano reggiano.

 

Fior di latte dei monti lattari e funghi, 
Margherita, carrettiera, pomodorini, rucola, 
scaglie di parmigiano reggiano e prosciuto crudo

Pomodoro san marzano Dop, fior di latte dei monti 
lattari, champignon, salame napoli, carciofini in 
olio evo, olive nere e prosciutto cotto nostrano.

Fior di latte dei monte lattari, rucola, crudo 
di parma 24 ms, burratina, scaglie di parmigiano reggiano 

Fior di latte dei monti lattari, wurstel, patatine fritte.

Pomodoro san marzano DOP, ricotta, fior di latte dei 

Fior di latte dei monti lattari, crema di zucchine, 
zucchine fritte, fior di zucca e provolone del Monaco 19.00

 monti lattari, cotto nostrano, pepe e olio Evo.

Pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei monti
lattari, acciughe, capperi, origano, basilico, olio Evo. 

Fior di latte, caprino, miele e noci

Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di latte
vaccino STG, parmigiano reggiano, basilico e 
olio Evo

PERFETTA CON COCKTAIL MARTINI 

PERFETTA CON NEGRONI SBAGLIATO

22.00 
di tartufo 24.00  



D O L C I     

Babà classico 7.00 

Tiramisù classico 8.00 

Babamisu' alle fragole 9.00

Cheesecake frutti rossi 8.00

Riz au lait, popcorn e caramello 8.50

Panna Cotta cocco e ananas. 7.50 

         B I R R A  I N  B O T T I G L I A
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www.p izz e riamasaniello.it
Masaniello  ONROAD 
Prenota il tuo  evento.  

B E E R

S O F T  D R I N K S
 

IPA           BIONDA       ROSSA 

PICCOLA 

MEDIA 

LARGE 

XXL          1LT            €16                €15            €16

€8

€9

 €4

€8,5

€9,5

€4

€8,5

€9,5

€4

0.50

0.20

0.40

      

DESPERADOS €6
CORONA           €6
CHIMAY AMBREE €7.5

€4,00
€7

PA N A C H E
PICCOLO
MEDIA 

 

0.20
0.40

         B I R R A  I N  B O T T I G L I A
 D R A F T  B E E R  

COCA COLA         

COCA COLA ZERO 

FANTA  

SPRITE

DIABLO FRAISE 

DIABLO MENTHE

SIROP FRAISE

SIROP GRANADINE  

  

THE LIMONE 

THE PESCA

SUCCO PESCA 

SUCCO ARANCIA 

SUCCO APPLE 

SUCCO ANANAS

SIROPE MENTHE 

€4,50€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

€3,50

€3,50

€3,50

€3,50

€3,50

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

€4,50

 C A R TA  V I N I   

C A F F E
AMERICANO  €3

CAPUCCINO  €3,50 

ESPRESSO €2.50 

DECAFFEINATO €3 

LATTE MACCHIATO €3.50 

D I G E S T I V I
LIMONCELLO €5   

GENEPY €5 

AMARETTO DISARONNO €5 

CHARTEREUSE €8  

BOMBARDINO €6  

GRAPPA GIALLA / BIANCA €6

AMARI €5    

R U M

W H I S K Y

DIPLOMATICO €9   
(Reserva exclusiva 12

 anni venezuela)

 

TALISKER SKYE  €9 
(single malt Scotch Whisky) 

OBAN  €13 
(14 anni single malt )

DON PAPA €9   
(7 anni Filippine)


