Tutte le NEWS dalla nostra cucina al tuo tavolo
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pizza&restaurant

SEGUICI ERESTA
AGGIORNATO

PARMIGIANINO
Pone pizza ripienc di melanzane olio po
bufalo.

LUNA PORK

Tacos di pane plzza riplens con perchatta di Arlcela, fdard elll Hpas=atl &

flar di tatte dal mont! lattarl.

O  TRICOLORE

Tecos di Fane pizza ripiens con bresoola, rucola, grana & pachino,

NosTR 1;)RNARINA

Dupplu cuttura, fritta e pasata al forno con provela affumicata dei
monti, patate arrostite, porchetta di ariscia e rosmarino.

"27.90
COSTATA

rmigiana, prosciutio cotio o stroccioto di

17.00

16.50
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TRATTORIA

Napoletana

TAGLIERE NAPOLI TORING
salumi e formaggl

19.00

RIS DI VERDURE E BURRATINA 13.00
Zucchine, melanzane, funghi e burratina

' .ﬂmn;.tllﬂ"’hnﬁlthﬂm
prnu:iuthuc rma
lntl:l Tf' FF:HII'HHI'I‘ 12.00
al

_:Straccatti di Pizza fritta con
mozzarelia di bufala Campana Doc 250gr
l:ru:lm:lqlﬁarmnﬂnu,nnnlnl 11.90
pomodorini rossi.

INSALATA DI MARE 17.50
Calamari, olive taggiasche, pomodorini gialli
rossi, ruchetto e olio evo.

sk B o T
FRITTOLINO NAPOLETANO 12.00
Crocchée, frittatina, arancine, zeppoline e
anelli di cipolla.

CRISPY TENDERS _
Petti di pollo croccanti
con impanatura di cereali
e salse.

| PRIMI

O GNOCCO A SORRENTINA - 12.00
Gnocchi ﬂirututa con pomodoro basilico
e mozzarella

O SCARFARIELLO 12.00
Ziti con pomodorini pecorino, basilico

e peperoncino.

CARBOMNARA 16.50

Spaghetti con crema all’ uoveo guanciale
di amatrice e pecorino

NERA ) _16.50
SclnthEEII Napoletani con zucchine fritte,
pecorine e mentuccia di montagna.

LASAGHNA 17.00
lasagna cla saicn, pomodoro, mozzarella
basilico e parmigiano.

BRONTE 19.50
Gnocco fresco con granella di pistacchio e vongole

PACCHERO ALLA NENMNELLA 22.00
Datterini Gialli, frutti di mare e pecorino

ISECONDI

FRITTURA DI PESCE 22.00
Gamberi e calamari

BIRRA MIX 18.90
Grigliata mista di carne, agnello, polle,
salsiccia, braciola.

PULLASTIELLO 17.90

Galleto da 600gr, grigliato con patate arrosto.

SPIEDONE 16.90
Spledo da 4504gr, di carne mista, pollo tacchine
patate fritte e salse.

BRANZINO ALLA GRIGLIA

Branzino o Orata ( Secondo la dlsnnnihilltﬂ }
COSTATA DI MANZD (4506#) 27.90
costata di fassona plemontese da 600g
m::-nmpug‘nutu da patate al fornoo

verdure grigliate

( ANCHE PER IL TUO APERITIVO )

SPICY FRITTOLING

Mix di jolopenos rossie
verdi, pepitas di brie, anelli
di cipolla e patatine fritte.

HAMBURGER

MASABURGER 14.90

Hamburger da 180gr
pomodoro, insalata,
edammer, patatine fritte

SCROKKY

Hamburger di

180gr salsa
odoro |

16.90
ollo di
armigiano
salat
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VEGANINO
Hamburger vegano
170gr, verdure grigliate
pomodoro insalata
mayoVegan.

AMERICANO 18.90
Hamburger da 180gr
pomodoro insalata,
salsa cheddar,uovo
fritto,anelli di cipolla

e patatine fritte
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CHIEDE AL HOSTRO PERSONALE Dl SAL A

?

17.50

FISH AMD CHIFS
Merluzzo impanato
con patatine fritte.

CUPPETIELLO DI
ALICI FRITTE

Alici fresca impanate
e fritte.




LE INTRAMONTABILI

MARGHERITA STG

Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di latte vaccino

5TG, parmigiano, basilico, olio Eveo.

COSACCA

Pomodoro San Marzano DOP, Parmigiano reggiano DOP,

basilico, olio Evo.

MARINARA

Pomodoro San Marzano DOP, aglio d Afragola, origano,

basilico, olio Evo.

4 FORMAGGI
Fior di latte dei monti lattari, gorgonzola, provola affumicata dei monti
& parmigiano reggiano.

10.00 14.00

LUCIFERO 15.00
Fior di latte dei monti lattar, nduja di Vibo Valentia, Spianata calabra igt
pomodoro san marzano.

7.00

4 STAGIONI DI MASANIELLO 16.50
4 gusti in armonia, fior di latte dei monti lattari e funghi, Margherita, carrettiera,
fior di latte, pomodorini, rucola, scaglie di parmigiano reggiono e Parma 24ms

7.00

NAPOLI 13.00
Pomodoro San Marzano DOP, fior di latte
dei monti lattari, acciughe, capperi,
origano, basilico, olio Evo.

BUFALINA 977 (KM DA NAPOLI)
Pomedoro San Marzano DOP, parmigiano
reggiano, Mozzarella di bufala campana
D.O.P, basilice, OlicEve. 13.00

PROVOLELLA 12.00
Pomodore San Marzano D.O.P, Provola
affumicata dei monti lattari, parmigiano
reggiano, basilico, olio Evo, pepe nero.

PARMIGIAMA 16.00
Provola dei monti lattori, parmigiona di
melanzane della cosao, scaglie di
parmigiono reggiono e Olio Evo.

VEGETARIAMNA 14.00
Pomodore San Marzano D.O.P., fior di
latte di montl lattad, verdure miste dorate
e fritte, olio Evo e basilico.

CARRETTIERA 15.00|
Salsiceia e Friarielli Napoletani, fior di latte
dei monti lattari, basilico e Olio Eva.

CAPRICCIOSA, 12.00
Pomodoro san marzano Dop, fior di latte dei
monti lattari, champignon, salame napoli,
carciofini in olio evo, olive nere e prosciutto
cotto nostrano.

L'ANGDLD DELLA FARINATA

BURRATINA 13.50
Fior di latte dei monti lattari, rucola, crudo
di parma 24ms, burratina, scaglie di
parmigiano reggiano.

REAL 14.90
Pomodorini a filetto, fior di latte dei monti
lattari, crude di parma 24 ms,

rucola, scaglie di parmigiano reggiano.

1.CLASSICA 7.00

FONZIE 11.00

Fior di latte dei monti lattarl, wurstel,
2.SALSISCIA E GORGONZOLA 9.00| patatine fritte.

FRESCA 15.00

3. SPECK E BRIE 9.00

Focaccia all origano con bufala campana
DOP a crudo, rucola, tonno olive nere
caiazzane, alici, pormoderini rossi
ASSAGGIA IL NGETHG IMPASTO il el

CALZONE CLASSICO 16.00
Fomodoro san marzano DOP, ricotta

NAPOLETANO .

MEZZO CANNONE 15.20
Metd Pizza e metd Saltimbocca, Pizea

Carrettiera, o termingre il Saltimbocca, crudo di Parma 24
ms, Fdl, e scaglie di parmigiano dop.

SCARPARIELLO 16.50

Pomodore ciliegino del vesuvio,
pecorino romanao, fili di peperencine
e basilico.

NERANO 18.00

Impasto al carbone,

crema di zucchine, provola

dai monti lattari, chips di

zucchine alla scapece pravolone
del monaco e guanciale croccante.

BAROTTA 19.00

Impasto al carbone tale,
fior di latte dei monti lattari,
mortadella modenese, pestodi
pistacchio, burratina al tartufo e
granella di pistacchio.

| COLLI ROMANI

pepe crema di tuorlo d uove, guanciale
d amatrice.

| NOSTRI IMPASTI

misaNiel Lo -

29

16.50

Mozzarella di bufala Dop, pecorino Romano,

aversana, fior di latte dei monti

lattari, cotto nostrano, olicE
A VIGILIA 14.50 " g T

Mozzarella di bufala, campana DOP, alici di Cetara, olive nere
Caiazzane o scarola saltata.
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EXPERIENCE |
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A= MASANIELLO 2.0 22.00

POMODORO SAN MARZANO DOP, DATTERINI GIALLI EROSSI
niello 2.0

SEMIDRY, AGLIO DI AFRAGOLA, STRACCIATA DI BUFALA E
DOMENICA NAFOLETANA

ACCIUGHE DEL CANTABRIO
4 GUSTI PARMIGIANA DI MELANZANE, POLPETTE AL SUGO DELLA NONMA,
RAGU ALLA GENOVESE, RAGU NAPOLETANO.

20.00

CROCCHE' 16.50

FIOR DILATTE DEI MONTI LATTARI, CROCCHE DI PATATE DI AVEZZANO,
PROSCIUTTO COTTO DI PRAGA, CIALDA DI PARMIGIAND CROCCANTE.

NONNA CARMELA 18.50

CORNICIONE RIPIENO D RICOTTA, POMODORO SAN MARZANO DOP,
FIOR DM LATE DML, POLPETTE DI MANZO CASARECCE, PEPITE DY BUFALE,
PARMIGIAND REGGIAND.,

CLASSICO | MIX N FARINE BIOLOGICHE |
CARBOME VEGETALE €2.00
SPIRULINA | ALGA BIOLOGICA. SEMI DI GIRASOLE E CANAPFPA ) €2.00




